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Sehr geehrte Kunden,

wir danken Ihnen fir den Kauf unseres Gerates.

Sie haben gut gewahlt. Ihr vonReiter — Gerat ist flr den Einsatz im privaten
Haushalt gebaut und ist ein Qualitatserzeugnis, das héchste technische
Anspruche mit praxisgerechtem Bedienkomfort verbindet.

Wie andere vonReiter — Gerate auch, die zur vollen Zufriedenheit ihrer Besitzer in
ganz Europa arbeiten.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte sorgfaltig vor der ersten
Inbetriebnahme durch. Es beinhaltet wichtige Sicherheitsanweisungen und
Informationen bezlglich der Installation, des Betriebs und der Wartung des
Gerats. Eine richtige Handhabung tragt zu einer effizienten Nutzung bei und
minimiert den Energieverbrauch wahrend des Betriebs.

Die falsche Nutzung kénnte zu gefahrlichen Situationen fihren, besonders flr
Kinder. Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung fur den spateren Gebrauch auf.
Geben Sie sie an jeden zuklnftigen Besitzer dieses Produkts weiter. Bei Fragen
zu Themen, die in dieser Gebrauchsanweisung fiur Sie nicht ausfihrlich genug
beschrieben sind oder wenn Sie eine neue Gebrauchsanweisung winschen,
kontaktieren Sie den Kundendienst Deutschland! oder besuchen Sie unsere
Webseite?.

Der Hersteller arbeitet stets an der Entwicklung aller Typen und Modelle. Bei
allen Typen und Modellen sind Anderungen an Design, Eigenschaften und Aus-
ristung ohne vorherige Mitteilung vorbehalten.

BestimmungsgemadBe Verwendung

Das Gerat ist fur die Verwendung in geschlossenen Raumen im privaten Haushalt
bestimmt.

Es eignet sich zum Kochen und Garen von Lebensmitteln. Jede dartber hinaus
gehende Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung flr eventuelle Schaden.

Umbauten oder Veranderungen am Gerat sind aus Sicherheitsgriinden nicht
zulassig.

Zur bestimmungsgemaBen Verwendung gehdrt auch die Einhaltung der vom
Hersteller vorgeschriebenen Betriebs- und Wartungsbedingungen. Umbauten
oder Veranderungen an dem Gerat sind aus Sicherheitsgriinden nicht zuldssig.

! Tel.: +49 2944 9716-765
2 Homepage: www.vonreiter.de
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Lieferumfang

1 Gebrauchsanweisung
1 Mikrowellengerat

1 Grillrost

/ / /
/£ /
rs =

1 Backblech (flach)
1 Backblech (tief)

Geratebeschreibung
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Sensortasten und Display

Mit den Sensortasten, die Zusatzfunktionen des Gerates auszuwahlen und vom
Display die Werte und Einstellungen ablesen.

Taste Funktion
1. Funktionsdrehknopf Drehschalter zum Einstellen der Betriebsart wie
HeiBluft, Grill, Unterhitze etc.
2. Ein/ Aus Gerat an- und ausschalten
3. Timer/ Timer verwenden / Kindersicherung nach 3

Kindersicherung

Sekunden Driicken aktivieren

4. Mikrowelle Mikrowellen oder Mikrowellenkombinations-
Funktion verwenden

5. Endzeit Festlegen einer Endzeit flr den Kochvorgang

6. Schnell Vorheizen Dauer, Funktion und Uhr im Standby-Modus
einstellen

7. Autokochprogramme Dricken um Autokochprogramme zu verwenden

8. Uhr / Zeit / Uhr im Standby-Modus / Zwischen Zeit- und

Temperatur Temperatureinstellung wechseln
9. Gewicht Gewicht bei Autokochprogrammen einstellen

10.Beleuchtung

Beleuchtung ein- und ausschalten

11.Start / Pause

Kochvorgang starten und pausieren

12.Wahlschalter

Drehschalter zum Einstellen der Parameter wie
Temperatur, Kochprogramme, Gewicht, Zeit
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Funktion Temperatur | Beschreibung
E 30 ~ 250°C | Zum Backen und Rdsten auf einer
Ober- Unterhitze Ebene.
@ 50 ~ 250°C | Zum Backen und Rdsten auf einer
HeiBluft oder mehreren
Ebenen.
-~ 50 ~ 250°C | Zum Backen und Rdsten auf einer
e Umluft oder mehreren
Ebenen. Der Lufter verteilt die
Warme gleichmaBig im Innenraum.
150 ~ 250°C | Zum Grillen kleiner Mengen von
Grill Lebensmitteln. Bitte legen Sie das
Essen auf den Mittelteil unter dem
Grillheizelement.
50 ~ 250°C | Zum Grillen kleiner Mengen von
v Oberhitze Grill Lebensmitteln. Der Lifter verteilt die
Ventilator Warme gleichmaBig im Innenraum.
ﬁ 150 ~ 250°C | Zum Grillen groBerer Mengen von
Oberhitze Grill Lebensmitteln.
@ 50 ~ 250°C | Fir Pizza und Gerichte, die eine hohe
Pizzastufe Temperatur von unten bendtigen.
! 30 ~ 220°C | Extra Brdunung fir die Unterseiten
Unterhitze von Pizzen, Kuchen, und Geback.
m - Flr sanftes Auftauen von gefrorenen
Auftauen Lebensmitteln
@ 30 ~ 45°C Zur Herstellung von Hefeteig und
== Teigprogramm Sauerteig, sowie um Joghurt zu
kultivieren.
Funktion Leistung | Temperatur | Temperatur- | Zeit
bereich
Mikrowelle 800W - - 00:10 - 30:00
Min.
Mikrowelle + 320W 160°C 50 ~ 250°C 00:01 - 01:30
HeiBluft Min.
Mikrowelle + 320W 180°C 50 ~ 250°C 00:01 - 01:30
Oberhitze Min.
Grill Umluft
Mikrowelle + 320W 180°C 50 ~ 250°C 00:01 - 01:30
Pizzastufe Min.
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NO | Rezept Mikrowelle | Vorheizen Zeit Gewicht
do1 Auftauen Ja Nein 08:00 Min. 0,2 Kg
(Fleisch)
doz2 Auftauen Ja Nein 04:48 Min. 0,2 Kg
(Geflugel)
do3 Auftauen Ja Nein 04:00 Min. 0,2 Kg
(Fisch)
AO01 Popcorn Ja Nein 03:50 Min. 0,1 Kg
A02 | Kartoffel Kase Ja Nein 00:35 Std. 0,5 Kg
Gratin

AO03 | Kasekuchen Nein Nein 01:16 Std. -

A04 | Quiche Loraine Nein 10 Vorheizen fur 10 -
Min. 00:40 Std.

A05 Hackbraten Nein Nein 01:15 0,5-1

Std. (ublich) Kg
00:30 Std.

A06 | Marmorkuchen Nein Nein 01:20 Std. -

A07 Flachbrot Nein 8 Vorheizen flr 8 -
Min. 00:35 Std.

AO08 | Apfelkuchen Nein 7 Vorheizen flr 7 -
Min. 01:00 Std.

AQ9 | Frische Pizza Nein 8 Vorheizen flr 8 -
Min. 00:35 Std.

A10 | Apfelkuchen Nein Nein 01:00 Std. -

mit Krimeln
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1 Zu lhrer Sicherheit

Flr eine sichere und sachgerechte Anwendung die Gebrauchsanweisung und
weitere produktbegleitende Unterlagen sorgfaltig lesen und aufbewahren. Alle
Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanweisung sind mit einem Warnsymbol
versehen. Sie weisen frihzeitig auf moégliche Gefahren hin. Diese Informationen
unbedingt lesen und befolgen.

Erklarung der Sicherheitshinweise

A GEFAHR

bezeichnet eine gefdhrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zum Tod oder
zu schwerwiegenden Verletzungen flihrt!

bezeichnet eine gefdhrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zum Tod oder
zu schwerwiegenden Verletzungen flihren kann!

/\ VORSICHT

bezeichnet eine gefdhrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zu leichten oder
maBigen Verletzungen fiihren kann!

ACHTUNG

bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung zu Sachschaden flhrt.

A STROMSCHLAGGEFAHR!

/A VERBRUHUNGSGEFAHR!

&BRANDGEFAHR!

. » Informationen und Hinweise, die zu beachten sind.
@ « Markiert eine Aufzahlung

v' Markiert Prifungsschritte der Reihe nach

1. Markiert Arbeitsschritte der Reihe nach

— Beschreibt die Reaktion des Gerates auf den Arbeitsschritt
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1.1 Sicherheit und Verantwortung

Sicherheit von Kindern und Personen mit eingeschrankten
Fahigkeiten

Dieses Gerat durfen auch Kindern ab 8 Jahren, sowie Personen mit verringerten
physischen, sensomotorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzen.

Man muss sie dabei beaufsichtigen oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterweisen.

Sie mussen die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

- Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder vom Gerat fernhalten!
- Kinder dirfen das Gerat nicht reinigen.
- Verletzungsgefahr durch individuell

/\ VORSICHT

& VERBRENNUNGSGEFAHR!

Beim Betrieb des Gerates im Kombinationsmodus dirfen Kinder das Gerat wegen
der hohen Temperaturen nur unter Aufsicht Erwachsener bedienen.

1.2 Sicherheit und Warnung

Zur Vermeidung von Verbrennungen, elektrischem Kurzschluss, Feuergefahr,
Verletzungen oder Mikrowellenbestrahlung Folgendes beachten:

A GEFAHR

GESUNDHEITSGEFAHR!

Personen mit Herzschrittmacher sollen sich von diesem Gerat fernhalten. Es ist
nicht gewahrleistet, dass jeder auf dem Markt verfligbare Herzschrittmacher den
Richtlinien fir Sicherheit und elektromagnetische Vertraglichkeit entspricht und
dass keine Interferenzen entstehen, die den korrekten Betrieb gefahrden.

Méglicherweise kann es auch bei Hérgeraten zu Stérungen kommen.
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A WARNUNG
STRAHLENBELASTUNG!

Wartungs- oder Reparaturauftrage, die die Entfernung des Schutzes gegen
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie bedingen, sind nur von
ausgebildeten Fachkraften durchzufihren.

A WARNUNG
/i\ STROMSCHLAGGEFAHR!

Die elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur garantiert, wenn man das Gerat
an ein einwandfrei geerdetes System anschlieBt, dass den elektrischen
Sicherheitsnormen entspricht.

Bei Nichtbefolgung folgender Anweisungen lehnt der Hersteller lehnt jegliche
Verantwortung ab:

- Im Notfall sofort die Sicherung ausschalten.
- Das Gerat nicht mit einer externen Uhr oder einem separaten Fern-

wirksystem betreiben.
< Wenn Kabel oder Steckerverbindung beschadigt sind, das Gerat nicht

benutzen.

A WARNUNG

BRANDGEFAHR!

« Der Garraum ist nicht zur Aufbewahrung jeglicher Gegenstande (z.B.
Dokumente, Kochblicher etc.) vorgesehen, da sich diese entzliinden
koénnten.

< Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen. Tur geschlossen halten, um eventuelle Flammen zu ersticken.

< Wegen der Méglichkeit einer Entziindung, das Gerat beim Erwdarmen von
Speisen in Kunststoff- oder Papierbehaltern beaufsichtigen.
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/N

GESUNDHEITSSCHADEN!

- Mangelhafte Sauberkeit des Gerates kann zu einer Zerstérung der
Oberflache fuhren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer beeinflusst und
moaglicherweise zu gefahrlichen Situationen fuhrt.

- Die Innenseite der Tur sowie den Garraum sauber halten.

< AuBer den in dieser Gebrauchsanweisung beschriebenen Reinigungs- und
Wartungsarbeiten keine Eingriffe am Gerat vornehmen.

- Darauf achten, dass die Gummidichtung der Tir stets frei von Schmutz,
Speiseresten und Reinigungsmitteln ist.

- Das Gerat nicht mit beschadigter Tur oder Tlurdichtung betreiben.
Reparatur ist von einer ausgebildeten Fachkraft durchzufthren.

- Tur des Gerates stets korrekt schlieBen, um Turdichtung, Scharniere und
SchlieBmechanismus vor Beschadigung zu schitzen.

/\ VORSICHT

& VERBRENNUNGSGEFAHR!

e Zugangliche Oberflachen (Tur und auBeres Gehause) kénnen sich wahrend
des Betriebs aufheizen. Das Gerat abkuhlen lassen. Kinder fernhalten.
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2 Einbau

Die Verpackung muss unbeschadigt sein. Gerat auf Transportschaden
Uberprufen. Ein beschadigtes Gerat auf keinen Fall in Betrieb nehmen. Im
Schadensfall an den Lieferanten wenden.

A GEFAHR

ERSTICKUNGSGEFAHR!

Verpackungsteile (z. B. Folien, Styropor) kénnen fur Kinder gefahrlich sein.
Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten

Transportschutz entfernen

Gerat sowie Teile der Innenausstattung sind flr den Transport geschitzt.

Alle Klebebander entfernen. Kleberiickstdande mit Reinigungsbenzin entfernen.
Auch aus dem Innenraum des Gerates alle Klebebander und Verpackungsteile
entfernen.

2.1 Gerat einbauen

Das Gerat in einem gut bellfteten und trockenen Raum aufstellen. Die
Umgebungstemperatur wirkt sich auf den Stromverbrauch und die einwandfreie
Funktion des Gerates aus.

» Gerat ist nicht als Standgerat geeignet.
6 » Netzkabel darf niemals einklemmen oder abdecken. Ein
beschadigtes Netzkabel nur vom technischen Kundendienst

auswechseln lassen.

» Gerat nicht zweckentfremdet benutzen (z.B. zum Heizen von
Raumen).

» Griff wahrend des Transports oder Reinigens nicht festhalten
oder daran ziehen.
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Gerat einbauen

w N

O @

e x2 e x2

. Gerat vorsichtig in die Einbaunische setzen und zentrieren. Sicherstellen,

dass das Gerat in der Mitte platziert ist.
Geratetir 6ffnen

. Gerat mit den mitgelieferten Schrauben am Schrank festschrauben.
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Verbindungskabel nicht knicken.

Platz zwischen Arbeitsplatte und Gerat nicht durch zusatzliche
Leisten schlieBen.

Bei einer Einbau-Mikrowelle, die sich in einem Einbauschrank
mit Dekortlire befindet, ist das Gerat mit getffnetem Frontpanel
zu benutzen. Mit Dekortlre ist die Tlre des Einbauschrankes
gemeint.

Bei einer Einbau-Mikrowelle kann sich die Oberflache des
Staufachs aufheizen.

Steckdose fur den Geratestecker muss leicht zuganglich sein,
um im Notfall das Gerat vom Stromnetz zu trennen.

Gerat nicht unmittelbar neben Radio oder TV aufstellen.

Aufhanger und Schienenhalter

Das Grillrost ist etwa zur Halfte ohne Kippen herausziehbar.

1. Das Zubehdr richtig in den Innenraum schieben.
2. Das Zubehor immer vollstandig in den Innenraum einsetzen, damit es
beim SchlieBen nicht die Geratetir berlhrt.
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Sperrfunktion

Das Grillrost ist auf halben Weg ausziehbar, bis es sich an Ort und Stelle
verriegelt. Die Verriegelungsfunktion verhindert, dass es beim Herausziehen
kippt. Grillrost korrekt in den Innenraum schieben, damit der Neigungsschutz
richtig funktioniert.

1. Das Grillrost richtig herum einsetzen, wie in Bild 1 und 3.
2. Das Backblech richtig herum einsetzen, wie in Bild 2 und 4.

Die Keramik-Clips

" e b

: 4
I8 p

™
ey
4.

\.

——

Elektrischer Anschluss

Das Gerat ist mit einem Netzstecker versehen. Gerat nur an einer
ordnungsgeman installierten Steckdose anschlieBen.

Im Falle eines Defekts ist die Steckdose nur von einem qualifizierten Elektriker zu
ersetzen.
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/\ VORSICHT
VERLETZUNGSGEFAHR!

- Ein beschadigtes Stromversorgungskabel unverzlglich durch den
Lieferanten, Fachhandler oder Kundendienst ersetzen lassen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

- Elektrische Gerate nicht mit nassen Handen bedienen.

2.2 Eignung von Kochgeschirr und Zubehorteilen

/N

VERLETZUNGSGEFAHR!

< Nur Geschirr benutzen, das flir den Gebrauch im Gerat geeignet ist.
- Beim Gebrauch von Mikrowellengeschirr auf Hinweise des Herstellers
achten. Ungeeignetes Geschirr kann zerbersten.

Allgemeine Anweisungen

Falls das Geschirr als mikrowellengeeignet markiert ist, dieses unter Beachtung
der sonstigen Sicherheitsanweisungen benutzen.

KURZUBERSICHT KOCHGESCHIRR EIGNUNG
Aluminiumfolie und -behalter NEIN*)
Hitzebestandiges Glas JA

Nicht hitzebestandiges Glas NEIN
Hitzebestandiges Porzellan, Steingut, Keramik, Glaskeramik JA

Hitzebestandiges mikrowellengeeignetes Geschirr aus Kunststoff | JA

Kldchenpapier JA

Ablageschale aus Metall NEIN*)

Seite | 16



DE

Geeignet

Geschirr aus hitzebestandigem Glas, Porzellan, Steingut, Keramik, Glaskeramik
oder hitzebestandigem Kunststoff ist flir das Gerat geeignet. Die Anwendung
(Mikrowelle, Grill, Konvektion) unbedingt beachten.

*) Bedingt geeignet

e Aluminiumfolie nur in kleinen Stlicken zum Abdecken zarter Essensteile,
z.B. zum Auftauen von Geflligel, verwenden. Darauf achten, dass die
Aluminiumfolie nicht mit den Wanden des Garinnenraumes in Berihrung
kommt.

- Offene, flache MetallgefaBe, wie z.B. Aluminiumschalen, zum Erwarmen
von Fertiggerichten verwenden.

Nicht geeignet

- Kein Geschirr mit Gold- oder Silberdekor verwenden. Es kann zu Funken-
bildung kommen und evtl. das Dekor zerstoren.

< Kein Bleikristallglas benutzen, da es springen kann.

« Keine MetallgefaBe verwenden. Es kann zu Funkenbildung kommen.
Behalter mit Metallgriffen, Metalldrahten oder Metallbesatz sind generell
nicht zur Benutzung geeignet.

- Drahtverschliisse usw. von Behaltern vor der Benutzung im Gerat
entfernen.

- GefaBe aus Holz und Melamin-Behalter sind ungeeignet.

» Keine Behélter mit einer schmalen Offnung (z.B. Flaschen) benutzen.

< Keine Fleischthermometer benutzen, die nicht ausdricklich vom Hersteller
als mikrowellengeeignet ausgewiesen sind.

Um die Speisen im Gerat zu erwarmen, sicherstellen, dass die Mikrowellen das
Essen durchdringen und das Kochgeschirr diese nicht reflektiert bzw. absorbiert.
Das Kochgeschirr und Zubehér daher sorgfaltig auswahlen.

Zusatzlich zum Material ist auch die Form des Behalters zu beachten. Runde,
ovale Formen erzeugen ein gleichmaBiges Garresultat.

Utensilien aus Porzellan und Keramik eignen sich hervorragend fur das Gerat. Die
meisten Glasarten sind ebenso geeignet.

Plastik und Papier nur verwenden, sofern es die Temperatur des gewarmten
Garguts aushalt. Zum Garen nur Plastik verwenden, das eine Temperatur Uber
120°C aushalt, z.B. Polypropylen und Polyamid.
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Eignungstest Kochgeschirr

Den leeren Behalter und ein Glas Wasser in den Garinnenraum stellen. Das
Wasser ist nétig, damit das Gerat nicht leer oder nur mit einem leeren Behalter
lduft. Das Gerat flr 60 Sekunden bei héchster Leistungsstufe starten. Wenn sich
das Geschirr durch diesen Vorgang erhitzt, ist es nicht fir den Mikrowellenbetrieb
geeignet. Geeignete Behalter werden nur handwarm.

Es sind eine ganze Reihe von Zubehdrteilen im Handel erhaltlich.
Darauf achten:

— das Geschirr und Zubehor flr das Gerat geeignet sind.

— das Gargut, Behalter oder Deckel nicht in direktem Kontakt mit der
Innenwand kommen. Dies kénnte zu Verfarbungen fihren.

3 Betrieb

Um die Bedlrfnisse beim Kochen besser anzupassen, nutzt das Gerat eine
moderne elektronische Steuerung zur Einstellung der Parameter.

Nichts Uberkochen lassen.

Besonders darauf achten, weder Papier, Plastik oder andere

6 brennbare Materialien zum Kochen zu verwenden.
Samtliche Verschlisse von Kunststoffbeuteln entfernen.

Geratetlr nicht wahrend des Betriebes 6ffnen.

Lebensmittel nur auf dem Glasteller platzieren.

Gerat niemals ohne Kochgut in Betrieb nehmen.

3.1 Erstinbetriebnahme

VYV V

YV V VY

Bedienen der versenkbaren Knopfe

1. Funktionsdrehknopf
2. Wahlschalter
Versenkbare Kndpfe ausfahren
1. Auf die versenkbaren Kndpfe driicken
— Die versenkbaren Kndépfe sind ausgefahren

2. Nach der Benutzung die versenkbaren Knopfe eindrticken.
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Uhrzeit einstellen

1.8 (8) driicken und mit Wahlschalter (12) die Stunden einstellen.
2. B (8) driicken und mit Wahlschalter (12) die Minuten einstellen.
3. B8 (8) driicken, um die Uhrzeit bestatigen.

Erster Aufheizvorgang

Das ausgeraumte Gerat ohne Zubehdr - 60 Minuten bei maximaler Temperatur
und HeiBluft aufheizen. Die Hitze beseitigt mdgliche Produktionsrickstande.

1. Den Funktionsdrehknopf (1) auf @ drehen.
— Auf dem Display leuchtet @ und die programmierte Temperatur ist

ersichtlich.
Den Wahlschalter (12) auf 250 °C drehen.

Mit ] (8) die Temperatur bestétigen.
Den Wahlschalter (12) auf 60 Minuten drehen
Mit [i] (8) die Minuten (1 Stunde) bestétigen.

Mit Z]] (11) bestatigen.

o u N

& HeiBe Oberflachen! Kinder fernhalten!

Fur gute Durchliftung des Raumes sorgen, damit Gertiche und Rauch schnell
abziehen. Je nach Gegebenheiten ev. Fenster 6ffnen oder Luftung einschalten.

Emaille-Beschichtung

Wahrend des normalen Gebrauchs kann es zu farblichen Veranderungen der
Emaille-Beschichtung kommen. Dies ist véllig normal und stellt keine
Beeintrachtigung der Funktion und der sonstigen Gebrauchseigenschaften des
Gerates dar und ist deshalb kein Mangel im Sinne des Gewahrleistungsrechtes.

/N

% EXPLOSIONSGEFAHR!

Flissigkeiten und andere Speisen auf keinen Fall in luftdicht

verschlossenen Behaltern aufwarmen.

* Ungeschalte und hart gekochte Eier mit Schale nicht in dem Gerat
aufwarmen, da diese explodieren kdnnten.

* Beim Aufwarmen von Getranken in dem Gerat kann sich beim Erreichen

des Siedepunktes Flissigkeit explosionsartig im Garraum verteilen.

Behalter nur mit duBerster Vorsicht aus dem Gerat herausnehmen. Beim

Erhitzen von FlUssigkeiten immer einen Loffel mit in das Gefal3 stellen, um

Siedeverzug zu vermeiden.
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/N

& VERBRENNUNGSGEFAHR!

Den Inhalt von Babyflaschen und Glasern mit Kindergerichten nach dem Erhitzen
umfillen und umrihren. Vor dem Verzehr die Temperatur prifen, um schwere
Verbrennungen zu vermeiden

- Erhitzen Sie kein Ol in diesgm Gerat zum Frittieren.
- Die Schale von Kartoffeln, Apfeln und anderen Frichten und Gemuse vor
dem Garen mit einer Gabel durchstechen.

Programm wahlen

1. Funktionsdrehknopf (1) drehen, um Funktion zu wahlen.

2. Wahlschalter (12) drehen um Kochtemperatur einzustellen.

3. Start / Pause dricken (11) um Betrieb zu starten, sonst springt das Gerat
nach 5 Minuten in den Standby-Modus.

I
4, (2) dricken um Betrieb abzubrechen.

B (8) dricken um Kochzeit, mit Wahlschalter einzustellen.

Programm unterbrechen

1. DIl (11) dricken um Programm zu unterbrechen.
2. Eﬂ (11) dricken, um Programm fortzusetzen.

Schnell Vorheizen
Mit schnellem Vorheizen die Vorwarmzeit verkiirzen.

1. Heiztyp auswahlen, und (6) berlhren.

Schnelles Vorheizen l6schen

2. @ (2) driicken.
— Die Einstellung ist geléscht

Gerat. Schnellvorheizen ist nicht wahlbar flr Auftauen, Auto- und

- Wenn die gewahlte Funktion nicht Schnellvorheizen kann, “piept" das
@ Teigprogramm.
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Endzeit einstellen

Wenn die Kochzeit eingestellt ist, kann man die Endzeit einstellen.
1. B (5) driicken, mit Wahlschalter (12) die Endzeit in Stunden einstellen.

2. B (5) erneut dricken, um Endzeit in Minuten einzustellen.
3. B (5) driicken zum Bestétigen.

4. [ (11) driicken, (5) beginnt zu blinken.
z.B.: 22:00 Uhr Endzeit; 01:00 Std. Kochzeit

Das Gerat beginnt um 21:00 Uhr mit dem Gar-/Bratvorgang und beendet ihn um
22:00 Uhr.

Anderungen wihrend des Kochens

1. Wahrend des Betriebs sind Heiztyp (1) und Temperatur (12) anderbar.

— Nach 6 Sekunden ohne weitere Anderung, heizt das Gerét so auf, wie man
es geandert hat.

2. Um die Garzeit wahrend des Garvorgangs zu dndern, [& (8) driicken und
mit dem Wahlschalter (12) andern.

— Nach 6 Sekunden ohne weitere Anderung, heizt das Gerét so auf, wie man
es geandert hat.

3. (2) dricken um den Garvorgang abzubrechen.

Einflisse haben. Flr ein gutes Ergebnis empfehlen wir Ihnen,
dies nur zu tun, wenn Sie Erfahrung beim Kochen haben.

> Wahrend des Garvorgangs mit einer Endzeiteinstellung oder in
den Autokochprogrammen, kann man keine Anderungen
vornehmen.

6 » Das Andern von Funktion und Temperatur kann negative

/\ VORSICHT

Nachdem der Betrieb beendet ist, ist das Gerat sehr hei3. Niemals den
Innenraum oder die Heizelemente beriihren. Ofenhandschuhe verwenden, um
Zubehdor oder Ofengeschirr aus dem Gerat zu nehmen.

Gerat abkuhlen lassen.
Kinder auf einem sicheren Abstand halten um Verbrennungen zu vermeiden.
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Mikrowelle

Das Gerat verfugt Uber 4 Mikrowellen-Funktionen.

1. Ist das Gerat im Standby-Modus, % (4) dricken, um die Mikrowellenfunktion zu
starten.

— Die Statusleiste zeigt % (4), Standardzeit ist 1 Minuten und Standardleistung ist
800W.

2. B8 (4) dricken und die Mikrowellenleistung mit dem Wahlschalter (12) einstellen.

3. ) (8) driicken und die Dauer mit dem Wahlschalter (12) einstellen.
4, DIl (11) dricken, um den Betrieb zu starten.

Mikrowelle Komination

1. Ist das Gerat im Standby-Modus, % (4) dricken, um die Mikrowellenfunktion zu
starten.

2. Mit dem Funktionsdrehknopf (1) eine der drei Mikrowellen- Kombinationsfunktionen
wahlen.

3. Mit dem Wabhlschalter (12) die Temperatur auswahlen.

4. B3 (8) driicken und die Dauer mit dem Wahlschalter (12) einstellen.
5. B (4) dricken, um die Mikrowellenleistung auszuwahlen.

6. DIl (11) dricken, um den Betrieb zu starten.

6 » Das Grillrost ist auch im Mikrowellen-Modus verwendbar.
» Das Backblech ist nicht im Mikrowellen-Modus
verwendbar.

> Fur den Mikrowellen-Modus empfiehlt sich die zweite
Schiene des Gerats.

> Keinen Mikrowellen-Modus ohne Gargut im Gerat
starten.

Timer

Wenn der Timer Ablauft ertont ein , Piepen®.
1. @ (3) dricken, um mit dem Wahlschalter (12) den Timer in Stunden einzustellen.

2. @ (3) erneut dricken, um den Timer in Minuten einzustellen.

3. @ (3) driicken um die Einstellungen zu bestatigen.

6 > Man kann den Timer vor und wahrend des

Kochvorgangs einstellen.

> Beim Einstellen von Funktion oder Temperatur, ist der
Timer nicht verfigbar.
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1. © (3) 3 Sekunden lang dricken um die Kindersicherung zu aktivieren.

2. © (3) erneut 3 Sekunden dricken um die Kindersicherung zu

deaktivieren.

- Bei aktivierter Kindersicherung ist keine Bedienung

maglich.

1

FEHLER MOGLICHER HINWEIS / ABHILFE
GRUND
Das Gerét Fehlerhafte Uberpriifen Sie die Sicherung im
funktioniert nicht. | Sicherung Sicherungskasten.
Stromausfall Uberpriifen Sie ob das Kiichenlicht

oder andere Klchengerate
funktionieren.

Die Drehwahler Die Drehwahler

sind aus der haben sich
Blende gefallen. versehentlich
gelost.

Man kann die Drehwahler entfernen.
Die Drehwahler einfach wieder in ihre
Vertiefung drlicken, bis sie greifen
und sich wie Ublich drehen lassen.

Dreck unter den
Drehwahlern.

Die Drehwahler
lassen sich
schwer drehen.

Man kann die Drehwahler entfernen.
Die Drehwahler vorsichtig sauber
machen. Keine scharfen oder
schleifenden Materialien verwenden.
Nicht im Geschirrspiler reinigen.

Der Ventilator arbeitet nicht die ganze
Zeit im Modus: ,Umluft".

Das ist normal, da das Gerat die
bestmdogliche Hitzeverteilung sowie
Leistung anstrebt.

Nach einem Kochvorgang ist ein
Gerausch zu horen und ein Luftstrom in
der Nahe des Bedienfelds zu
beobachten.

Der Ventilator arbeitet, um die hohe
Feuchtigkeit im Innenraum zu
verringern und kuhlt das Gerat
herunter. Er schaltet sich
automatisch aus.

Das Essen ist nicht gar, in der vom
Rezept angegebenen Zeit.

Die Temperatur wich vom Rezept ab.
Die Temperatur doppelt prifen. Die
Mengenangaben weichen vom Rezept
ab. Das Rezept doppelt prifen.

Ungleiche Braunung

Die Temperatur ist zu hoch oder eine
andere Schiene wahlen. Rezept und
Einstellungen doppelt prifen.

Die Beleuchtung geht nicht an

Beleuchtung austauschen lassen.

Seite | 23



DE

4 Tipps zur Mikrowelle

FRAGE/SACHVERHALT

TIPP

Sie wollen Ihr eigenes
Rezept zubereiten

Versuchen Sie zuerst Einstellungen von
ahnlichen Rezepten und optimieren Sie den
Kochvorgang zum Ende hin.

Ist der Kuchen schon
gebacken?

Ein Holzstabchen 10 Minuten vor Ablauf der
Kochzeit in den Kuchen stecken. Wenn sich nach
dem Herausziehen kein roher Teig am Stabchen
befindet, ist der Kuchen fertig.

Der Kuchen verliert massiv
an Volumen beim Abkihlen

Die Temperatur um 10°C senken und
Anweisungen flr die Zubereitung des Teiges
prufen.

Die Hohe des Kuchens ist in
der Mitte héher als auf3en

Fetten Sie den AuBenring der Backform nicht
ein.

Der Kuchen ist oben zu
dunkel

Eine niedrigere Schiene oder eine niedrigere
Temperatur versuchen (kann Backvorgang
verlangern)

Der Kuchen ist zu trocken

Die Temperatur um 10°C zu erhdéhen (kann
Backvorgang verkulrzen)

Das Essen sieht gut aus,
aber die Feuchtigkeit ist zu
hoch

Die Temperatur um 10°C zu senken (kann
Backvorgang verlangern)

Die Braunung ist
ungleichmaBig

Eine 10°C niedrigere Temperatur verwenden.
Verwenden Sie ,Ober- und Unterhitze".

Der Kuchen ist unten
weniger braun

Eine Schiene niedriger wahlen.

Backen auf mehr als einer
Schiene gleichzeitig; Eine
Schiene ist dunkler als die
andere

Einen Ventilator-Modus fir das Backen auf
mehreren Schienen verwenden und die
Backbleche individuell herausnehmen. Es ist
nicht notwendig das alle Backbleche gleichzeitig
fertig sind.

Verdampfendes Wasser
wahrend des Backens

Dampf ist ein Teil von Backen und Kochen und
bewegt sich normalerweise mit dem kuhlenden
Luftstrom aus dem Gerat. Der Dampf kann
kondensieren und somit Wassertropfen bilden.
Dabei handelt es sich um einen Physikalischen
Prozess, der nicht ganz zu verhindern ist.

Welcher Art von Backware
kann man verwenden?

Sie kénnen jede hitzebestandige Backware
verwenden. Wir empfehlen kein Aluminium im
direkten Kontakt mit Essen zu verwenden.

Wie verwendet man die
Grill-Funktion?
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Das Gerat fir 5 Minuten vorheizen und das
Essen auf der Schiene platzieren, die diese
Anleitung empfiehlt.



Wie halt man den Ofen
wahrende des Grillens
sauber?

DE

Das Backbleck mit 2 Litern Wasser auf der
untersten Schiene verwenden. Es fangt so
nahezu alle Flussigkeiten die vom Essen tropfen
auf.

Die Heizelemente schalten
sich im Grill-Modus an und
aus

Das ist normal und hangt von der
Temperatureinstellung ab.

Wie ermittelt man die
Einstellungen, wenn das
Gewicht eines Bratens nicht
im Rezept angegeben ist?

Die Einstellung wahlen, die am ahnlichsten zu
dem Braten ist und die Zeit leicht andern. Wenn
madglich ein Fleischthermometer verwenden, um
die Temperatur im Braten zu prifen.
Sicherstellen, dass das Fleischthermometer
mittig in der dicksten Stelle des Bratens steckt.

Was passiert wenn man eine
Flussigkeit, wahrend des
Back- oder Grillvorgangs, zu
einem Essen schittet?

Die Flussigkeit kocht und es steigt Dampf auf.
Bitte vorsichtig sein, da der Dampf heiB3 ist.
Wenn die Flussigkeit Alkohol enthalt kocht sie
schneller und es kann zu Flammenbildung im
Gerat kommen.
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5 Reinigung und Pflege

/\ VORSICHT
& VERBRUHUNGSGEFAHR!

Beim Reinigen ist die Wassertemperatur so zu wahlen, dass keine
Verbrihungsgefahr entsteht!

< Vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

« Das Gerat und den Garraum regelmaBig reinigen.

« Reste von Speisen an den Wanden des Garraumes mit einem feuchten
Tuch abwischen.

= Zur Reinigung von starkeren Verschmutzungen nur milde Reinigungsmittel
verwenden.

- Die Verwendung von starken Reinigungsmitteln ist nicht zu empfehlen.

ACHTUNG
SACHSCHADENGEFAHR!

Kein Backofenspray und keine aggressiven Backofenreiniger benutzen.

Scheuerkissen, raue Schwamme und Topfreiniger sind ungeeignet. Diese Mittel
verkratzen die Oberflache.

Innenfladche nach Reinigung grundlich trocknen.

 Gehause des Gerates feucht abwischen. Darauf achten, dass kein Wasser
durch die Luftungséffnungen in das Gerateinnere eindringt, da das Gerat
dadurch Schaden nehmen kann.

- Bedienfeld mit einem weichen Tuch reinigen. Keine scharfen Reinigungs-
oder Pflegemittel benutzen, auch nicht aus Sprihdosen. Tur des Gerates
wahrend der Pflege getffnet lassen, damit es nicht zu einem
unvorhergesehenen Betrieb des Gerates kommt.

» Wahrend des Betriebs kann sich durch Verdampfen von Feuchtigkeit innen
und auBen auf dem Sichtfenster des Gerates Kondenswasser
niederschlagen und evtl. unter der Tur abtropfen. Dieser Vorgang ist
normal und kann verstarkt bei niedriger Raumtemperatur und hoher
Luftfeuchtigkeit auftreten. Die Sicherheit des Gerates ist dadurch nicht
beeintrachtigt. Nach dem Betrieb das Kondenswasser mit einem weichen
Tuch abwischen.

» Glasteller mit handelstblichen Reinigungsmitteln reinigen.

- Bodenflache des Garraumes regelmaBig pflegen. Ein feuchtes Tuch mit
mildem Reinigungsmittel benutzen und anschlieBend trockenwischen.
Keinen Dampfreiniger zur Reinigung verwenden.
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6 Kundendienst

Reparaturen

Reparaturen an elektrischen Geraten sind ausschlieBlich von einer hierfir
qualifizierten Elektro-Fachkraft auszufihren. Eine falsch bzw. nicht fachgerecht
durchgefiihrte Reparatur bringt Gefahr fir den Benutzer und fluhrt zu einem
Verlust des Garantieanspruchs!

_ Kénnen Sie die Stérung anhand der zuvor aufgefiihrten Hinweise
6 nicht beseitigen, rufen Sie bitte den Kundendienst. In diesem Fall
keine weiteren Arbeiten selbst ausfihren.

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im Falle einer
Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Zustandige Kundendienstadresse:

DEUTSCHLAND, OSTERREICH
EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

Kundentelefon flr Qeutschland: +49 2944 9716-765
Kundentelefon fir Osterreich: 0820 200 170

Reparaturauftrage online erfassen:

E-Mail: kontakt@egs-gmbh.de
Internet: www.eqgs-gmbh.de

Bitte geben Sie unbedingt an:

< Vollstandige Anschrift und Telefon- Nr.

« Seriennummer und Batch
(Wie auf dem Typenschild abgebildet. Typenschild befindet sich auf der
Rlckseite des Gerates oder vorne rechts im Gerate Innenraum)

» Fehlerbeschreibung
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7 Technische Angaben

MODELL VREBM 6072-3
Inhalt 72 Liter
Eingangsleistung Mikrowelle [W] 1600 W
Ausgangsleistung Mikrowelle [W] 800 W

Grill Leistung [W] 2880 W
HeiBluft [W] 1800 W
Elektrischer Anschluss [V/Hz] 230/ 50

Abmessungen auBen (BxTxH)

59,5 x 54,6 x 59,6 cm

Nettogewicht [kg]

45

Farbe

Schwarz

EAN Nr.

CE-Konformitat

4058668001309

Dieses Gerat entspricht zum Zeitpunkt seiner Markteinfiihrung den
Anforderungen die in den Richtlinien des Rates zur Angleichung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedsstaaten Uber die elektromagnetische
Vertraglichkeit RL 2014/30/EU und Uber die Verwendung elektrischer
Betriebsmittel innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen RL 2014/35/EU

festgelegt sind.

Dieses Gerat ist mit dem CE Zeichen gekennzeichnet und verfligt Gber eine
Konformitatserkldrung zur Einsichtnahme durch die zustandigen

Marktiberwachungsbehdrden.

*Technische Anderungen vorbehalten.

8 Entsorgung

Dieses Produkt ist gemaB der europadischen Abfallrahmenrichtlinie
2012/ 19/EU gekennzeichnet. Die Richtlinie regelt die richtige

Entsorgung des Produkts. Die umweltgerechte Entsorgung verhindert

madgliche negative Folgen flir die Gesundheit, die eine falsche
B Entsorgung verursacht. Das Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung gibt an, dieses Produkt nicht mit dem normalen Hausmull zu
entsorgen. Der Benutzer muss das Produkt an/bei einer Sammelstelle zum
Recycling von elektrischer und elektronischer Ausrtstung zurlickgeben.

Die Entsorgung muss die bestehenden lokalen Vorschriften erftllen. Fir weitere

Informationen kontaktieren Sie bitte Ihre Gemeinde.

Verpackung entsorgen

Verpackungsmaterial umweltgerecht entsorgen.
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9 Garantiebedingungen

Als Kaufer eines vonReiter- Gerates stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleistungen aus dem
Kaufvertrag mit Ihrem Handler zu. Zusatzlich rdumen wir Ihnen eine Garantie zu den folgenden
Bedingungen ein:

Leistungsdauer

Die Garantie lauft 24 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend den ersten 6
Monaten beseitigt der Kundendienst Mdangel am Gerat unentgeltlich, Voraussetzung ist, dass das
Gerat ohne besonderen Aufwand flr Reparaturen zuganglich ist. In den weiteren 18 Monaten ist
der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Bei gewerblicher Nutzung

(z.B. in Hotels, Kantinen), oder bei Gemeinschaftsnutzung durch mehrere Haushalte, betragt die
Garantie 12 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wéhrend den ersten 6 Monaten
beseitigt der Kundendienst Mangel am Gerat unentgeltlich, Voraussetzung ist, dass das Gerdt ohne
besonderen Aufwand flir Reparaturen zuganglich ist. In den weiteren 6 Monaten ist der Kaufer
verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Durch die Inanspruchnahme der Garantie verléangert sich die Garantie weder flir das Gerat, noch
fur die neu eingebauten Teile.

Umfang der Mangelbeseitigung

Innerhalb der genannten Fristen beseitigen wir alle Mangel am Gerat, die nachweisbar auf
mangelhafte Ausfilhrung oder Materialfehler zurlickzufihren sind. Ausgewechselte Teile gehen in
unser Eigentum uber.

Ausgeschlossen sind:

Normale Abnutzung, vorsatzliche oder fahrldassige Beschadigung, Schaden, die durch
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemaBe Aufstellung, bzw. Installation oder durch
Anschluss an falsche Netzspannung entstehen, Schaden, aufgrund von chemischer, bzw.
elektrothermischer Einwirkung oder durch sonstige anormale Umweltbedingungen, Glas-, Lack-
oder Emailleschaden und evtl. Farbunterschiede sowie defekte Glihlampen. Ebenso sind Mangel
am Gerat ausgeschlossen, wenn die aufgrund von Transportschaden zurtickzufihren sind. Wir
erbringen auch dann keine Leistungen, wenn - ohne unsere besondere, schriftliche Genehmigung -
von nicht erméachtigten Personen am vonReiter - Gerat Arbeiten vorgenommen oder Teile fremder
Herkunft verwendet wurden. Diese Einschrankung gilt nicht fir mangelfreie, durch einen
qualifizierten Fachmann mit unseren Originalteilen, durchgefiihrte Arbeiten zur Anpassung des
Gerates an die technischen Schutzvorschriften eines anderen EU-Landes.

Geltungsbereich

Unsere Garantie gilt flr die in einem EU-Land erworbenen Gerate und die, die in der
Bundesrepublik Deutschland, in Betrieb sind.

Flr Gerate, die in einem EU-Land erworben und in ein anderes EU-Land gebracht wurden,
erbringen wir Leistungen im Rahmen der jeweils landesliblichen Garantiebedingungen. Eine
Verpflichtung zur Leistung der Garantie besteht nur dann, wenn das Gerat den technischen
Vorschriften des Landes, in dem der Garantieanspruch gilt, entspricht.

Flur Reparaturauftrage auBBerhalb der Garantiezeit gilt:
- Die Reparaturrechnungen sind sofort fallig und ohne Abzug zu bezahlen.
« Wird ein Gerat Uberprift bzw. eine angefangene Reparatur nicht zu Ende geflihrt,
berechnet der Kundendienst Anfahrts- und Arbeitspauschalen.
- Die Beratung durch unser Kundenberatungszentrum ist unentgeltlich (s. Kapitel
~Kundendienst").

Im Servicefall oder bei Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst?
GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzblttgen

3 EGS GmbH Kundentelefon flir Deutschland: +41 2944 9716-765
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